Wijnen Oktober 2024

De wijncommisie stond voor een moeilijk dilemma.
Door alleen ingredienten te verstrekken met daarbij de mogelijkheid alles uit de vooraadkast
te gebruiken kan het eindproduct zeer uiteenlopen.

We hebben dan ook gekozen voor enige neutrale en niet uitgesproken wijnen deze maand.

Witte wijn d’ Aubaret
Land van herkomst: Frankrijk
Regio: Languedoc
Domein / Chateau: d’Aubaret
Jaar van productie: 2022
Druivensoort(en): Chardonnay
Serveertemperatuur: 10 °C

Commentaar wijncie.:

De Bonfils groep is eigenaar van een aantal wijnhuizen in de
languedoc streek

Eerlijke en klassieke stijl van wijn.

Deze chardonnay wordt op klassieke wijze gemaakt, zonder
gebruik van houtrijping.

Er worden hier INOX (aluminium ) grote vaten gebruikt, de
vergisting gebeurd op lage tempratuur zodat echt het
primaire fruit uit de druiven in de uiteindelijke wijn komt.
Kenmerken van meloen en citrus

Verder laat men de wijnen rijping op de gist (sur lie)
waardoor de wijn nog extra volle smaak krijgt.

Droge/ frisse stijl chardonnay, dus geen hout en boter
bommetje.

Wit fruit, beetje Bourgogne stijl, elegant.

Wijn & spijs: Combineert mooi met gebakken vis en pasta’s
met romige sauzen.

LAdC-ledenprijs *: € 8,05 per fles
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Land van herkomst: Italie

Regio: Puglia

Domein / Chateau: San marzano

Jaar van productie: 2022

Druivensoort(en): Primitivo, Malvasia Nera en Negroamaro
Serveertemperatuur: 15-17 °C

Commentaar wijncie.: San Marzano is een klein dorp in het centrum van de DOC-

regio Primitivo di Manduria, een strook land ingeklemd door
de twee zeeén van de Salento: de Ionische en de Adriatische
Zee.

De omstandigheden waren een uitdaging want het klimaat is
extreem, met moeilijke omstandigheden: droogte, vorst, een
sterke Sirocco wind.

De bodem van de wijngaard Gran Trio Rosso in Puglia is di-
vers en bestaat voornamelijk uit kalk, klei en Terra Rossa.
Een uitstekende mix van grondsoorten om druivenstokken
op te verbouwen. De oogst geschiedt volledig manueel in de
tweede helft van september. De wijn is een blend van de drie
grote druiven uit de streek Puglia: Primitivo, Malvasia Nera
en Negroamaro. De wijnbereiding geschiedt met tempera-
tuur gecontroleerde schilinweking, gevolgd door de vergis-
ting waarbij suikers worden omgezet in alcohol. De wijn rijpt
nog verder gedurende 4 maanden in barriques van Frans ei-
kenhout.

Een sappige en zachte wijn met rijpe aroma’s van kersen en
pruimen met een heerlijk lange afdronk. Je zou ‘m gewoon
eens moeten proeven. Maar pas op voor dit verleidelijke
goddelijke vocht, het is verleidelijk lekker en grote kans dat
je niet anders wilt!

LAdC-ledenprijs *: € 8,05 per fles
*Ga naar https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen voor het bestellen van
deze maandwijn en het ledenaanbod bij onze wijnleverancier Wijnkoperij Van Dop (Voorburg).
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https://wijnen.nl/kenmerk/druif/primitivo/
https://wijnen.nl/kenmerk/druif/malvasia-nero/
https://wijnen.nl/kenmerk/druif/negroamaro/
https://wijnen.nl/kenmerk/regio/puglia/
https://wijnen.nl/kenmerk/druif/primitivo/
https://wijnen.nl/kenmerk/druif/malvasia-nero/
https://wijnen.nl/kenmerk/druif/negroamaro/
https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen

